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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr BZ/83/84/22 Belchatow, 28.10.2022r.

(miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Wojewodzkiego/

Powiatowego/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Belchatowie

Iwone Kolendo, starszego asystenta, nr up. 18

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
(Dz. U. 2021, poz. 195z pézn. zm.)", w zwiazku z art. 67 § 1 oraz 68 § 1 i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. —
Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. 2022, poz. 2000)".

Sposob przeprowadzania kontroli okre$la Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatdw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnos$ciag PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 292/19 ? Gioéwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r. zmieniajace w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci
oraz materialdw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (Dz. U.2021, poz. 162
z p6zn. zm. )" oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia
15 marca 2017r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynno$ci urzgdowych przeprowadzanych w celu
zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat,
zdrowia ro$lin i $rodkéw ochrony roélin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG,
90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie
w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z07.04.2017, str. 1 z p6zn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia
0 zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaklad:

Przedszkole Samorzadowe nr 4
(petna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

ul. 1 Maja 8, 97-400 Belchatow
( aa’res)

NIP 769 114 43 36
TEL 44 632 26 15 FAX - E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: ~ PPIS- HZ- 4624/2/14 z dnia 07.04.2014r.

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

") Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy
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2. Kierujacy zakladem:

p. Elzbieta Ceglarek - dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu:

p. Lucyna Szen- intendentka
(imig¢ i nazwisko, stanowisko)

swiadkow nie przywolywano
(osoby przywotane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: przestrzeganie wymagan higieniczno — sanitarnych

w zywieniu zbiorowym zamkni¢tym
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr PN/17/BZ

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne
informacje charakteryzujgce zaktad)

1. W obiekcie odbywa si¢ produkcja positkow przygotowywanych od surowca do wyrobu
gotowego w ilosci: 119 positkow dla dzieci z przedszkola w wieku 3-6 lat, w tym zywienie
w ramach Rzadowego Programu Positek w Szkole (MOPS) - 3 dzieci oraz w ramach
Pomocy Obywatelom Ukrainy — 3 dzieci. Sporzadzane sa 3 positki dziennie: $niadania,
obiady, podwieczorki, spozywane s3 na miejscu.

2. Personel obiektu stanowia 3 osoby + intendent posiadajace aktualne orzeczenia do celow
sanitarno — epidemiologicznych. Personel pracuje w odziezy ochronnej, zapewnione sa
warunki do przepierania si¢ personelu.

3. Stan techniczno — sanitarny pomieszczen obiektu tj. pomieszczenia kuchni, magazynu,
zmywalni oraz obieralni warzyw utrzymany jest na poziomie dobrym, powierzchnie gladkie
latwo zmywalne bez uszkodzen. Biezaca czystos¢ w obiekcie prawidtowo zachowana.
Toaleta dla personelu podtaczona do sprawnego systemu wodno — kanalizacyjnego. Biezaca
ciepta i zimna woda dostepna we wszystkich punktach wodnych obiektu. Zapewnione s3
warunki do higienicznego mycia i osuszania rak oraz do dezynfekcji. Ciepta woda
uzyskiwana z PECU. Nieczystosci stale wyrzucane sa do koszy zbiorczych, w dniu kontroli
nie sa przepelnione, odbierane przez firm¢ Eko-Region w Belchatowie.

4. W obiekcie magazynowanie artykuléw spozywczych odbywa si¢ prawidlowo —na regatach
w dobrym stanie techniczno - sanitarnym. W magazynie znajduja si¢ niewielkie ilosci

artykuléw spozywezych, zakupy robione sg na biezaco co potwierdzaja faktury dostaw.
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Przedtozono do wgladu Fakture VAT NR 00096 z dnia 28.10.2022r. potwierdzajaca

dostawe mleka, nabiatu do obiektu wystawiony przez Okregowa Spotdzielni¢ Mleczarska
w Radomsku, ul. Jagiellonska 4, 97-500 Radomsko. Migso 1 wedliny natomiast
dostarczane  s3 z  Rzeznictwo 1 Wedliniarstwo, Dominik ~ Marczak,
97-400 Belchatow, ul. Dobrzeléw 4, (faktury stanowig jednoczesnie HDI). Pieczywo
dostarczane jest z Piekarni Szczepanscy 97-400 Belchatow, ul. Pilsudskiego 26,
co potwierdza Faktura VAT Nr 4542/2022 z dnia 28.10.2022r.

Naswietlanie jaj odbywa si¢ prawidtowo, promieniami UV— naswietlacz w dniu kontroli
sprawny.

. W trakcie kontroli nie stwierdzono wystepowania na stanie magazynowym artykulow
spozywczych niewlasciwej jakosci lub po uptywie terminu przydatnosci do spozycia/ dacie
minimalnej trwalo$ci.

. Urzadzenia chlodnicze oraz mroznicze sprawne w dobrym stanie techniczno — sanitarnym.
Segregacja w urzadzeniach chlodniczych prawidlowo zachowana. Lafcuch chtodniczy
zachowany prawidlowo. Zweryfikowano temperatur¢ w urzadzeniach chlodniczych:
temperatura w lodéwce z nabialem + 3,5°C.

. Sprzet bedacy w obiekcie wykorzystywany w produkcji jest w dobrym stanie techniczno
sanitarnym.

. Przygotowywane positki wydawane sa w naczyniach wielokrotnego uzytku — szklanki,
talerze, sztuéce przechowywane sa w szafie, mycie i dezynfekcja naczyn odbywa sig
prawidtowo — zmywarka przemystowa z funkcjg wyparzania sprawna, réwniez w dobrym
stanie techniczno - sanitarnym, pomieszczenie zmywalni wydzielone.

. W trakcie kontroli dokonano oceny jadlospisu za okres 17.10.2022r. do 28.10.2022r.
Dla dzieci przygotowywane sa 3 positki dziennie od surowca do wyroby gotowego.
Przygotowywane posilki uwzgledniaja sezonowos$é produktow. Positki przygotowywane sg
z naturalnych skladnikéw bez uzycia koncentratow, z wykorzystaniem srodkow
spozywezych z réznych grup $rodkow spozywcezych. Potrawy smazone podawane s3 nie
wiecej niz dwie porcje w tygodniu. Do smazenia uzywany jest olej roslinny o zawartosci
kwasow jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow wielonienasyconych
ponizej 40 % (Kujawski). Przygotowywane napoje dla dzieci zawierajg nie wiecej niz 10g
cukréw w 250 ml. Porcja ryby podawana jest przynajmniej raz w tygodniu.

W ocenionym jadlospisie stwierdzono, ze positki sa urozmaicone, sporzadzane
z wykorzystaniem réznych technik przyrzadzania potraw. Sniadania zawieraja mleko lub
zupe mleczna, kanapki z pieczywa mieszanego, z mastem, produktu wysokobialkowego jak
wedlina, ser oraz zawieraja dodatek warzyw lub owoc. Obiady dwudaniowe, zupy

przygotowywane na wywarach warzywno- migsnych, drugie dania sktadaja si¢ z produktu



F/PK/BZ/01/01

Data wydania: 13.12.2019r.

Strona 4/6

biatkowego, weglowodandw (ziemniaki, kasze, makarony) oraz surowki warzywne. Porcja

mleka lub przetworéw mlecznych podawane w kazdym dniu, najczgsciej jedna porcja.
Porcje dostosowane sg ilosciowo do potrzeb zywionych dzieci. Positki sa atrakcyjne pod
wzgledem organoleptycznym i sensorycznym.
W  jadlospisie zapewniona jest informacja dotyczaca alergenow  bedacych
w przygotowanych positkach, natomiast informacja dotyczgca wszystkich skladnikow
dostgpna jest do wgladu u intendentki oraz na tablicy ogloszen , informacje te podawane sa
zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169 z 25
pazdziernika 2011r. art. 44 oraz zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywcezych z dnia
23.grudnia 2014r. (Dz. U z 2015r. poz. 29 §19.

10. Odpady kat. 3 odbierane sa przez firme¢ utylizacyjng Jasta Sp. z 0.0. Sp. Komandytowa,
Danielow 5, 97-360 Kamiensk. Faktura VAT Nr UTL/2022/5961 z dnia 30.09.2022r

11. Dokumentacja w ramach systemu HACCP oraz GHP/GMP opracowana. Przeprowadzona
analiza zagrozen w ramach systemu HACCP wykazata krytyczne punkty kontroli: CCP1:
przechowywanie artykulow wymagajacych warunkéw chtodniczych, CCP2: obrobka
wstepna jaj. W ramach kontroli wewngtrznej kontroli prowadzone s3 systematycznie i na
biezaco: rejestry dostaw $rodkow spozywezych, temperatur w urzadzeniach chtodniczych

i naswietlanie jaj oraz mycia i dezynfekcji urzadzen chlodniczych i pomieszczen.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.
nieprawidlowosci nie stwierdzono

Integralng czes$¢ protokolu stanowia nastgpujace zalgczniki: — arkusz oceny zakladu zywienia

zbiorowego; lista wspomagajaca ocene¢ zywienia w przedszkolu pod katem spelnienia

wymagan zawartych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z 26 lipca 2016roku.

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowo$ci wymienione W pkt .........ccoooeeiiiiiiiiinnnn, ZBL. L <.cs somemmsansorinsss

UKATANO oovvveeeeeeeseeessesssneedaseassssessasssssesssssssssssassassssnsassassssssssstssssesssesessassssssesssessssssnsssssstssssssossssssstsssasonsassanaass
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu Karnego ..o, W WEYSOKOSCL,.. s sascsssvsnsvissesnsassns zt
(nr mandatu karnego)

(T 06 121 T O OO TP R R R B R ,
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z )11 1: IO OR RN i | A

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc

informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu

karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 § 1 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono
terminy usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:
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3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia

biezacych uchybien wymienionych w pkt
dokonano wpisu w ksiazce kontroli

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie poézniej niz w ciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujacej. Osoba bedaca przy kontroli zapoznala si¢ z klauzula

informacyjna przy pobieraniu danych od osoby
6. Czas trwania kontroli: od 12% do 14°°
Protokot niniejszy wraz z zatgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach

dla kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

................................................................................................................................................................

STARSZY ASYSTENT
Powatows] Stagii Sani pidemioogiczng
W

(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 28.10.2022r

otrzymalem (-am) w dniu 28.10.2022r
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(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdt)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze zgtosié zastrzezenia do
ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Belchatowie
powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokoét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/ nie
zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyijnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)
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rotokoiu kontroli sanitarnej

} . 2cnia .18 AQIE

ARKUSZ OCENY ZAKLADY PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z

ZYWNOSCIAD

Bk Ao éz ﬁd@&a.@ﬁe ............ gd’uiaﬂw
l«(lf .....
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..........

........

.........

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢é w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie N(;pklsa;
N S oy
™ (& (W by
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — funkcjonalno$é, @ 2 4
krzyzowanie si¢ drég, przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitarne
pracownikéw majacych kontakt z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakiadu: podiogi, $ciany, sufity i @ 2 4
zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszczen produkceyjnych, sprzedazowych
i magazynowych. o
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, urzadzenia, @ 2 +
sprzet wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyjne. @ 2 4
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. @ 1 2
Y =N
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpadow. Q)) 1 2
7 Zabezpieczenie przed dostgpem 0s6b postronnych. @ 1 2
I Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
1 Czystos¢ pomieszczen zaktadu, w tym $rodkéw transportu. Procesy @ 8 16
czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie technologicznym
(w tym urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jakos$é wody wykorzystywanej w
zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w @ 5 11
tym zachowanie taficucha chtodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia 0s6b majacych kontakt @ 3 15

Z Zywnoscig.

Y zaznaczyé wlasciwe .
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III | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 25 50
zarzadzania bezpieczenistwem zywnoSci

<
[}
F

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).

2 Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy, w tym prawidtowosé
i terminowos¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach wiasciwych
organ6éw PIS i gotowos$¢ do wspéipracy.

3 Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP).

4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach.

5 Sledzenie produktu (Traceability).

S e § G

6 Kontrola surowc6w, péiproduktéw i wyrobéw gotowych przez
producenta, w tym badania wia$cicielskie.

7 | Znakowanie. o 3 8

IV | Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacja | 0 (5’5 ) 50

1 zakladéw

IV | Profil dzialalnosci — pozostala dzialalno$é- zgodnie z @ 8 16

2 kategoryzacja zakladéw

V | Powiadomienie RASFF/AAC @ 25 50
Suma punktéw . % 2{
Suma punktéw ogélem '
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

™ |© W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu >(

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt

Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJNR ......ccocunvenee e ZDNIA ....o00000 T GaaeR e e B

I UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

..............................................................................................................

......................................................................................
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